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Horizons

Suite à la découverte récente en grandes surfaces de viande
hachée contaminée par la bactérie Escherichia coli (voir enca-
dré), le ministre de l’Agriculture, Michel Barnier, a demandé à
la Direction générale de l’alimentation de lui faire rapidement
des propositions sur l’amélioration de la rapidité du système
d’information en cas de non conformité d’un produit frais dont
la date limite de conservation est courte. 

Trois domaines
Dans un communiqué du 26 mars, le ministre de l’Agriculture
indique que ces propositions devront porter sur 3 domaines :
– le développement de la recherche en microbiologie pour

mettre au point « des méthodes d’analyses plus simples et
rapides pouvant être mises en œuvre par les laboratoires de
routine » ;

– continuer les actions de prévention de l’apparition de ce
type de risque avec l’ensemble des maillons de la filière,
entreprises depuis 2005 ;

– améliorer la gestion des alertes sanitaires.

N° 984 du 12 au 18 avril 2008

K
ar

in
 L

au
 - 

Fo
to

lia
.c

om

F La découverte
récente de
steaks hachés
contaminés
par Escheri-
chia coli
a décidé le
ministre de
l’Agriculture 
à faire évoluer
le dispositif
d’alerte.

>> GROS PLAN

2,5 tonnes de viande contaminée venant de Socopa
Près de 2,5 tonnes de viande contaminée par la bactérie Escherichia coli (souche O157H7) ont été vendues
début mars dans des magasins Carrefour, Déli et Monoprix en région parisienne, dans l’Ouest et le Nord, ont
indiqué le 25 mars les services vétérinaires de la Manche. Les produits incriminés sont de la viande hachée.
L’ensemble de ces steaks provient d’un abattoir du groupe coopératif Socopa, situé à Coutances (Manche).
Selon Pierre-Yves Perrin, responsable de la communication du groupe Socopa, « malgré les contrôles effec-
tués tout au long de la chaîne, la contamination sur les muscles a pu intervenir au moment du dépeçage du
cuir, qui devait être sali ». ■


